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STANDARD ZANIMANJA 

1.DIO 

 

 

 

Naziv porodice zanimanja: 
 

Poljoprivreda i prerada hrane 

Naziv zanimanja: 
 

Mesar 

Nivo kvalifikacije: 
(u skladu sa Osnovama kvalifikacijskog 
okvira u BiH) 
 

III 

Datum izrade standarda:  
 

09. 05. 2012 god. 

Verzija:  1 
Popis kompetencija u širem smislu: 
 

1. Vrši odabir i prijem sirovina 

2. Obavlja poslove na liniji klanja 

3. Klasificira i konfekcionira  meso 

4. Vrši  preradu i obradu  mesa u različite poluproizvode  / proizvode 

5. Skladišti, pakuje i distribuira proizvode u pogonima i na mjestima prodaje  

6. Provodi propisane mjere održavanja higijene, zaštite na radu i očuvanja 
okoliša 
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2.DIO 

Znanje: Vještine: Lične kompetencije 
1. Vrši odabir i prijem sirovina 
- Identifikuje potrebne uslove za 

otkup i prijem životinja / mesa 
- Ispunjava obrazac o prijemu 
- Razlikuje osnovne mjerne 

jedinice 
- Prepoznaje zdravstveno stanje 

životinja / ispravnost sirovina 
- Razlikuje dijelove anatomske 

građe životinja 
- Razlikuje sredstva za održavanje 

čistoće 

- Rukuje utovarno / istovarnom 
mehanizacijom 

- Primjenjuje procedure o prijemu 
životinja / mesa 

- Razdvaja životinje / meso u skladu sa 
zdravstvenom  ispravnošću 

- Održava čistoću stočnog depoa - 
skladišta 

- Koristi plan prijema i smještaja u stočni 
depo - skladište 

- Pokazuje svijest o sigurnosti pri 
radu 

- Iskazuje sposobnost za rad u 
timu 

- Pokazuje ekološku svijest 

   
2. Obavlja poslove na liniji klanja 
- Odabire način pripreme stoke za 

klanje 
- Razlikuje  faze na liniji klanja  
- Razlikuje načine izvođenja 

pojedinih faza  

- Rukuje alatom na liniji klanja 
- Koristi sredstva za ličnu zaštitu 
- Obavlja poslove na liniji klanja 
- Sprovodi propisane mjere higijene 
- Poduzima mjere u slučaju nesreće 
- Učestvuje u  pružanju prve pomoći 

- Slijedi pismena i usmena 
uputstva 

- Iskazuje svijest o sigurnosti i 
pokazuje odgovornost 

- Humano postupa sa životinjama 

   
3. Klasificira i konfekcionira  meso 
- Klasificira kvalitetne grupe mesa 
- Prepoznaje  karakteristike 

kvalitetnih grupa 
- Razlikuje dijelove anatomske 

građe životinja 

- Rukuje specifičnim vrstama alata 
- Razdvaja meso na kvalitetne grupe 
- Konfekcionira meso 
- Razvrstava  kvalitetne grupe mesa u 

rashladne vitrine 
- Prepoznaje zdravstvenu ispravnost i 

svježinu mesa 

- Racionalno i ekonomično koristi 
resurse  

- Efektivno  koristi radno vrijeme 
- Iskazuje kreativnost u radu 
- Poštuje kodekse ponašanja 

   
4. Vrši  preradu i obradu  mesa u različite poluproizvode  / proizvode 
- Razlikuje vrste proizvoda od - Slijedi recepturu - Slijedi uputstva o primjeni 
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Znanje: Vještine: Lične kompetencije 
mesa 

- Identifikuje razlike među 
proizvodima 

- Objasni tehnološke procese 
- Navede sastojke potrebne za 

recepturu 
- Navede standarde 
- Objasni značaj tehničke 

dokumentacije 

- Izrađuje proizvode od mesa 
- Koristi mašine i alate za preradu mesa 
- Održava i obavlja sitne popravke na 

mašinama 
- Popunjava  dokumentaciju 
- Provodi mjere higijene 
- Uočava  promjene kvaliteta proizvoda 

sredstava za higijenu 
- Iskazuje inovativnost 
- Prati tehničku dokumentaciju 

   
5. Skladišti, pakuje i distribuira proizvode u pogonima i na mjestima prodaje 
- Identificira uslove skladištenja i 

distribucije 
- Navede faze promjena na mesu 

i proizvodima od mesa 
- Evidentira protok proizvoda 
- Prepoznaje  vrste i karakteristike 

ambalaže 
- Objasni sadržaj deklaracije 

- Priprema i održava prostor za 
skladištenje i distribuciju 

- Uočava eventualne promjene na mesu i 
prizvodima od mesa u toku skladištenja 

- Preduzima odgovarajuće mjere u 
slučaju promjene na mesu i proizvodima 
od mesa 

- Rukuje opremom za pakovanje i 
vaganje 

- Vaga i pakuje 

- Iskazuje organizacione 
sposobnosti 

- Slijedi uputstva  
- Vješto komunicira sa kupcima 
- Kreativno promovira proizvode na 

prodajnom mjestu 
- Pokazuje inicijativu za 

usavršavanjem u struci 

   
6. Provodi propisane mjere održavanja higijene, zaštite na radu i očuvanja okoliša 
- Identificira  sredstva i 

preventivne mjere higijene 
radnika i prostora 

- Objasni značenje  zakonske 
osnove sigurnosti i higijene na 
radu 

- Popunjava propisane obrasce u 
okviru plana održavanja 

- Prepoznaje potrebu očuvanja i 
zaštite okoliša 

- Sprovodi mjere propisane higijenske i 
ekološke zaštite 

- Zbrinjava otpad u skladu sa 
standardima 

- Primjenjuje procedure zaštite i 
sigurnosti na radu 

- Koristi opremu na ispravan način 
- Preduzima mjere u slučaju nesreće 
- Ukazuje na moguće propuste i 

nedostatke u procesima 

- Snalazi se u nepredvidivim 
situacijama 

- Pokazuje sklonost  za podizanje 
ekološke svijesti 

- Preuzima odgovornost za svoje  
zdravlje, zdravlje saradnika i 
kupaca 

 


