STANDARD ZANIMANJA

1.DIO

Naziv porodice zanimanja: Poljoprivreda i prerada hrane

Naziv zanimanja: Prehrambeni preradivac

Nivo kvalifikacije:
(u skladu sa Osnovama kvalifikacijskog 1l
okvira u BiH)

Datum izrade standarda: 08. 05. 2012

Verzija: 1

Popis kompetencija u Sirem smislu:

Ucestvuje u prijemu, skladistenju i pripremi sirovina i repromaterijala

Obavlja proces proizvodnje razli€itih poluproizvoda i proizvoda

Provodi organolepti¢ku kontrolu kvaliteta

Ucestvuje u pakovanju i skladiStenju poluproizvoda i proizvoda

Odrzava licnu higijenu, higijenu opreme i radnog prostora
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Primjenjuje mjere zastite na radu i zastite okoline
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2.DIO

Znanje:

| Vjestine:

Licne kompetencije

Ucestvuje u prijemu, skladiStenju i

ripremi sirovina i repromaterijala

- Navede vrste sirovina i
repromaterijala

- Identifikuje organolepti¢ka svojstva
sirovina

- Objasni pojam i vrste zrelosti
sirovine

- Nabroji osnovne mikrobioloske
procese

- DefiniSe potrebne uslove za
skladistenje sirovina

- Razlikuje procese pripreme sirovina

- Objasni znaCenje propisa i
standarda

- UcCestvuje u preuzimanju sirovina i
repromaterijala od dobavljaca

- VrSi uzorkovanje i izbiranje sirovina na
osnovu organolepti¢kih svojstava

- Procjenjuje stepen zrelosti sirovina

- PodeSava temperaturu, vlaznost i
svjetlost u skladistu

- Priprema sirovine prema vrstama
proizvoda

- Uocava kvarenje sirovina

- UvaZzava propise i standarde kod rada sa
materijalima

Pokazuje spretnost pri rukovanju
mjernim instrumenatima

Demonstrira samostalnost i
odgovornost u radu

Pokazuje sposobnost komunikacije
Pokazuje spremnost za timski rad
Prati sva dostignuéa u prehrambenoj
industriji (primjena standarda o hrani)

. Obavlja proces proizvodnje razliCiti

h poluproizvoda i proizvoda

- Razlikuje nacine obrade sirovina

- ldentifikuje osobine poluproizvoda i
proizvoda

- Poznaje osnovne procese
proizvodnje razli€itih proizvoda

- OpiSe znacenje mikrobioloSkih
procesa u prehrani

- Definise standarde (1ISO, HACCAP,
HALAL ...) za proizvodnju razli€itih
poluproizvoda i proizvoda

- Koristi razliciti pribor i opremu i za
obradu sirovina

- Proizvodi razli¢ite poluproizvode i
proizvode od voca i povréa

- Proizvodi razli¢ite proizvode od
industrijskog bilja i jestivih gljiva

- Proizvodi razli¢ite proizvode od
zacinskog i aromati¢nog bilja

- Proizvodi razli¢ita alkoholna i
bezalkoholna pi¢a

- Opsluzuje masine i uredaje za
proizvodnju

- UcCestvuje u stvaranju uslova za
pokretanje tehnolo$kih linija proizvodnje

- Koristi razliCite nac¢ine konzervisanja

- Uocava kvarenje poluproizvoda i
proizvoda

- Obavlja radne zadatke u skladu sa

Pokazuje spretnost pri rukovanju
razli¢itim priborom, opremom,
masinama i uredajima

Komunicira vjesto

Pokazuje spremanost za rad u timu
Pokazuje ekonomicnost u radu

Prati sva dostignu¢a u prehrambenoj
industriji (primjena standarda o hrani)
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Znanje:

Vijestine:

Licne kompetencije

standardima (1ISO, HACCAP, HALAL ...)
proizvodnije razli€itih poluproizvoda i
proizvoda

Provodi organolepticku kontrolu kvaliteta

- DefiniSe postupak uzorkovanja
sirovina (poluproizvoda),
repromaterijala, proizvoda u toku
proizvodnje i gotovog proizvoda za
analizu

- Navede organolepti¢ke osobine
sirovina i repromaterijala

- Objasni posljedice mikrobioloskih
procesa na kvalitet proizvoda

Izvodi uzorkovanje

Izvodi organolepti¢ki pregled sirovine
(poluproizvoda), repromaterijala,
proizvoda u toku proizvodnje i gotovog
proizvoda

Uocava kvarenje poluproizvoda ili
proizvoda

Pokazuje spremnost za rjeSavanje
problema na licu mjesta

Ispoljava samostalnost u radu
Preuzima odgovornost za osobni rad

UcCestvuje u pakovanju i skladiSten

ju poluproizvoda i proizvoda

- Razlikuje parametre za skladistenje
proizvoda i poluproizvoda

- Razlikuje vrste ambalaznog
materijala i ambalaze

- Navede masine za pakovanje

- Razlikuje nacine pakovanja

- Imenuje transportna sredstva

- DefiniSe standarde u vezi
pakovanja i skladidtenja

Racionalno koristi skladisni prostor po
povrsini i visini

Podesava parametre skladistenja
Opsluzuje masine za punjenje i
pakovanje

Pakuje poluproizvode i gotove proizvode
Koristi pogodnu vrstu ambalaze
Transportuje u procesu proizvodnije i
skladistenja

Vjesto manipuliSe masinama u skladidtu
Primjenjuje standarde prema uputstvima
u vezi pakovanja i skladiStenja

Demonstrira organizatorske
sposobnosti

Sposoban je za rjeSavanje problema
na licu mjesta

Pokazuje ekonomic¢anost u radu
Ispoljava odgovornost i spretnost u
radu

Prati sva dostignuéa u prehrambenoj
industriji (primjena standarda o hrani)

Odrzava li¢nu higijenu, higijenu opreme i radnog prostora

- Objasni vaznost licne i opce
higijene

- Razlikuje sredstva za licnu
higijenu, higijenu opreme i radnog

Koristi pravilno sredstva za li€nu higijenu
i sredstva za dezinfekciju

Upotrebljava pravilno sredstva za li¢nu
zastitu (rukavice, mantil, dezobarijere ...)

Pokazuje samosvjesnost pri
odrZavaniju licne higijene i higijene
pogona

Prati sva dostignuéa u prehrambenoj
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Znanje:

Vijestine:

Licne kompetencije

prostora
DefiniSe standarde iz podrucja
higijene

- Odrzava higijenu opreme i radnog
prostora uz pravilno koriStenje sredstava

- Primjenjuje standarde iz podrucja
higijene

industriji (primjena standarda o hrani)

6. Primjenjuje mjere zastite naradu i

zastite okoline

Nabroji mjere i objasni znacaj
zastite na radu

Prati propise i zakone o sigurnosti i
o zastiti okoline

- Primjenjuje propise o sigurnosti na radu

- Primjenjuje uputstva o bezbjednom radu
na masinama

- Koristi licna zastitna sredstva (kako je to
odredeno vazec¢im propisima)

- Preduzima mjere u slu€aju nesrece i
ucestvuje u pruzanju prve pomodi

- Odlaze pravilno otpad

Demonstrira svjest o potrebi sigurnosti
i odgovornosti

Ispoljava samostalanost u radu
Pokazuje odgovornost u provodenju
mjera zastite na radu i zaStite okoline
Pokazuje spremnost za vlastito
usavrsavanje
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