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Popis kompetencija u Sirem smislu:

Organizuje procese proizvodnje hrane

Vodi procese proizvodnje hrane

Nadzire masinama i uredajima

Provodi kontrolu kvaliteta hrane

Ucestvuje u plasmanu i prodaji proizvoda

Vodi procesnu dokumentaciju

Provodi mjere zastite lica,radnog objekta i okoline
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Komunicira i radi u timu
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2.DIO

Znanje:

Vijestine:

Licne kompetencije

1. Organizuje procese proizvodnje hrane

okarakteriSe sastav Zivotnih
namirnica i principe pravilne ishrane
identificira osnovne i pomoéne
sirovine za razliite proizvode
objasni postupak uzorkovanja
definiSe propise vezane za kontrolu
sirovina

identifikuje masine i aparate za
preradu u cilju adekvatne
organizacije rada

opiSe nacine konzervisanja i uslove
skladistenja razlicitih vrsta sirovina
definide nacine infekcije sirovina
identificira hranjivu i bioloSku
vrijednost razlicitih sirovina

organizuje radne zadatke

odabire pojedine osnovne i pomocne
sirovine

provjerava kvalitet ulaza osnovnih i
pomocnih sirovina

izvede uzorkovanje sirovina postujuci
Pravilnik

pretpostavi moguénost inficiranja sirovine
koristi instrumente potrebne pri kontroli
prati rad masina i aparata u skladu sa
operativnim zahtjevima

procjeni i predlozi uslove skladiStenja

pokazuje organizatorske sposobnosti i
odgovornost

iskazuje svijest o potrebi sigurnosti
pokazuje sposobnost za timski
rad,komunikaciju

pokazuje ekolosku svijest i sposobnost
reagiranja u neocekivanim situacijama
Stedi sredstva

dovodi u vezu ishranu i zdravlje u
sklopu cjelozivotnog u€enja

2. Vodi procese proizvodnje hrane

objasni izradu recepture

definiSe procentualno ucesce
sirovina u pojedinim proizvodima
prema vazecim pravilnicima
razlikuje pojedine vrste proizvoda
opise tehnoloski proces proizvodnje
pojedinih proizvoda

identifikuje uslove za odredene
tehnoloSke procese proizvodnje
razlikuje promjene tokom faza
tehnoloSkih procesa proizvodnje
identifikuje organolepticke,
mikrobioloSke promjene proizvoda
procijeni uticaj faza tehnoloSkog
procesa proizvodnje u zavisnosti od
hemijskog sastava sirovina

primjenjuje uputstva zadate recepture
mjeri i dodaje sirovine na osnovu zadate
recepture

rasporeduje prema planu radnike na
liniju proizvodnje

nadzire rad na liniji proizvodnje i daje
dodatna uputstva

primjenjuje procese konzervisanja
odabire i uskladuje ambalazu

predlaze adekvatno koriStenje sirovina
otkloni uo&ene pogreske uz primjenu
adekvatnih postupaka(metoda)

koristiti informati¢ke tehnologije
primjenjuje HACCP plan i ostale propise

pokazuje odgovornost za
radnike,resurse i okolinu

pokazuje kreativnost i inovativnost
iskazuje svijest o znacaju sigurnosti
prati razvoj novih masina i uredaja,
kao i primjenu informatickih tehnologija
u podruciju proizvodnje hrane
uCestvuje u timskom radu
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Znanje:

Vjestine:

Licne kompetencije

identificira moguce gresSke tokom

tehnoloSkog procesa proizvodnje

predloZi nacine popravljanja kvaliteta
nakon greSaka

- odabere propisani nacin pakovanja
(ambalazu)

- definiSe znacaj i primjenu
informatickih tehnologija u stru¢nom
podruciju

- definiSe propise vezane za procese
proizvodnje hrane

- objasni princip i postupak uvodenja

HACCAP sistema u procesu

proizvodnje

3. Nadzire masSinama i uredajima

- navede masine datog procesa
proizvodnje hrane

- definiSe primjernost materijala za
izradu masina

- objasni princip rada pojedinih
masina

- nabroji i objasni tehnoloSke
operacije

- objasni sisteme automatskog
upravljanja i regulisanja

- odabere metode za kontrolu
tehniCke ispravnosti masina i
uredaja

- prepoznaje i identifikuje kvar na
masinama i uredajima

- razlikuje vrste i naCine transporta

nadzire i rukuje masinama i uredajima u

procesu proizvodnje hrane

kontroliSe ispravnost i funkcionalnost
masina i uredaja i pravovremeno
prijavljuje kvar

vrsi kontrolu tehnoloskih operacija
primjenjuje i provodi manje opravke
izabere odgovarajuci nacin transporta
primjenjuje informati¢ku tehnologiju u
struénom podrucju

preuzima odgovornost pri radu na
masinama i transportu

iskazuje svijest o zna€aju sigurnosti
pokazuje sklonost ka usavrSavanju
ucestvuje u timskom radu

prati razvoj novih mas$ina i uredaja kao
i primjenu informatickih tehnologija u
struénom podrucju
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Znanje: | Vjestine: Licne kompetencije

4. Provodi kontrolu kvaliteta hrane

- objasni nacine uzorkovanja - primijeni odabrani nacin uzimanja uzorka - demonstrira samostalnost i
- opiSe organolepticke, fiziCko- - ispita osobine uzorka razli€itim odgovornost
hemijske i mikrobioloSke metode metodama - iskazuje sposobnost usvajanja novih
analize - sprovodi pojedine analize znanja
- razlikuje pojedine vrste kvara hrane (organolepticke,hemijske mikrobioloske) - pokazuje svijest o zna&aju sigurnosti
- interpretira zakonske propise o - provjerava rezultate analiza - razvija ekolosku svijest
kontroli kvaliteta - reaguje na uogene kvarove - predstavlja analize kvaliteta na
- razlikuje pojedine instrumente i - priprema pojedine reagense objektivan nadin
pribor - Koristi instrumente i pribor - pokazuje svijest o znacaju koristenja
- prepozna kriticne tatke procesa - kontrolide primjenu postovanje standarda zdrave hrane
proizvodnje - primijeni siguran rad u laboratoriji - iskazuje sposobnost kritickog
- objasni principe rada pojedinih - predstavi podatke analiza kvaliteta prosudivanja
laboratorija - provodi uputstva znacajna za zdravu - pokazuje sklonost ka usavrSavanju
- objasni postupak akreditacije hranu
laboratorija - procjenjuje i implementira pojedine
- objasni metode analiticke hemije standarde
- opiSe promjene tokom analiti¢kih - prati novosti na podrucdju standarda
metoda odredivanja kvaliteta kvaliteta
- nabroji potreban kvalitet razli€itih
proizvoda

- opiSe specificne analize

- identifikuje nacine predstavljanja
podataka analiza

- prezentuje standarde kvaliteta

- objasni pojam standardizacije

- razlikuje pojedine standarde

- definiSe nacela zdrave hrane

- definie razlicite pristupe kontroli
kvaliteta

5. UcCestvuje u plasmanu i prodaji proizvoda

- definiSe pojam i podjelu troSkova - izraCuna cijenu kostanja - razvija toleranciju na frustracije
- predvidi moguce troSkove i ustede - izraCuna produktivnost,ekonomi¢nost i - demonstrira ekonomi¢no razmisljanje
- objasni formiranje ukupnog prihoda rentabilnost - Kkoristi informacione sisteme
i dobiti - kontrolise zalihe proizvoda - pokazuje sklonost
- nabroji oblike promocije - prezentuje proizvod kupcu i priprema urednosti,preciznosti i snalaZljivosti
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Znanje:

Vjestine:

Licne kompetencije

opise Zivotni vijek proizvoda
definiSe kanale distribucije
opisuje poslovna sredstva

ponudu

sudjeluje u izboru kanala distribucije
kontoliSe manipulisanje proizvodima
kontoliSe pakovanje proizvoda
primjenjuje poslovni bonton

6. Vodi procesnu dokumentaciju

definiSe procesnu dokumentaciju
objasni vodenje procesne
dokumentacije

obezbjeduje procesnu
dokumentaciju

ispunjava procesnu dokumentaciju
piSe izvjestaj

vodi evidenciju naloga

arhivira podatke

koristi informacione sisteme

pokazuje preciznost
pokazuje sklonost ka urednosti

7. Provodi mjere zastite lica, radno

g objekta i okoline

identifikuje zakonske propise za
sigurnost

interpretira pojedine zakone i
propise

procjenjuje odgovaraju¢e mjere u
datoj situaciji za sigurnost lica,
radnog objekta i okoline

primjenjuje propise o sigurnosti lica,
radnog objekta i okoline

poduzima mjera u slu¢aju nesrece
organizuje pruzanje prve pomodi
primjenjuje mjere higijene

provodi pravilno odlaganje otpada
osigurava reciklazu

primjenjuje mjere zastite zdravlja i
sigurnosti na radu

postuje i provodi ekoloske standarde

pokazuje izdrzljivost,upornost
pokazuje vlastitu inicijativu
iskazuje svijest o potrebi sigurnosti
djeluje samostalno

prati novosti u datoj oblasti

8. Komunicira i radi u timu

razvija i savladava usmenu i
pismenu komunikaciju,kulturu
usmenog i pismenog izrazavanja
odredi savremene informacione
tehnologije

prepoznaje potrebu timskog
rada,osobine grupe

primjenjuje komunikacijske i jeziCke
sposobnosti

koristi savremene informacione
tehnologije

komunicira na jednom stranom jeziku
primjenjuje poslovni bonton

korektno i odgovorno komunicira
razvija pozitivan stav prema
medukulturnoj komunikaciji
ucestvuje aktivno u timskom radu
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